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TEILNAHMEKARTE 2024

Bitte in Blockschrift ausfiillen! Bei Bedarf bitte kopieren! MESSE
@ WIESELBURG
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Kategorie: Genaue Produktbeschreibungen erleichtern die Beurteilung und ermdéglichen zudem
eine exakte, objektive Produktpriifung! Nahrere Infos siehe Punkt 3.
1 Frischkase 7 Sonstige . . . ) R .
2 Frischkase Erlauftaler 8 Sauermilchprodukte Ich nehme die angefiihrten Ausschreibungsbestimmungen vollinhaltlich zur Kennt-
3 Weichkase 9 Milch/Milchmischgetranke nis und akzeptiere diese. Mit meiner Unterschrift garantiere ich, dass die von mir zur
4 Schnittkase 10  Butter Pramierung eingereichten Proben zur Gdnze aus eigener Produktion und Verarbei-
5  Hartkase tung stammen oder ich die/den Produzent:in angegeben habe.
6 Gereifte Kése mit besonderen Zutaten

Die Teilnahmegebiihr wurde tiberwiesen am

Eine Kopie der Uberweisung liegt bei. Die Teilnahmekarte muss gemeinsam mit den
Produkten und einer Kopie der Uberweisung der Teilnahmegeblihr termingerecht bei
den in Punkt 5 angegebenen Einreichstellen abgegeben oder zugesandt werden.

Weitere Angaben/Besonderheiten (Produktbeschreibung, Reifungsart, spezielle Zusatze)

Datum und Unterschrift

D Ich stimme zu, dass die von mir auf der Teilnahmekarte angegebenen personenbezogenen Daten von
der Messe Wieselburg GmbH zur Bewerbung weiterer Produktpramierungen und Veranstaltungen per E-
Mail, Newsletter und Postversand verwendet werden diirfen. Diese Einwilligung kann jederzeit bei der Mes-
* Bitte beachten Sie, dass der exakte Wortlaut - wie von Ihnen angegeben - auf der Urkunde verwendet wird. se Wieselburg GmbH widerrufen werden. Datenschutzerklarung: www.messewieselburg.at/datenschutz




Das Kasermandl in Gold 2024 soll eine Vermark-
tungshilfe fiir die teilnehmenden Betriebe und ei-
nen Anreiz zu einer weiteren Qualitatssteigerung
darstellen.

Ziel des Wettbewerbes ist es, auch den
Erzeuger:innen kleinerer Mengen eine objektive
Mdglichkeit fiir einen Produktvergleich zu bieten.

1. AUSZEICHNUNG

Die Produkte werden nach einem 100-Punkte-
Schema von einer Fachjury unter der Leitung des
Lebensmitteltechnologischen Zentrum, HBLFA
Francisco Josephinum beurteilt.

Folgende Auszeichnungen werden vergeben:

95 bis 100 Punkte  Goldmedaille (1. Preis)
und Urkunde

87 bis 94,9 Punkte Silbermedaille (2. Preis)
und Urkunde

81 bis 86,9 Punkte Bronzemedaille (3. Preis)
und Urkunde

Je Kategorie kann maximal einmal Das Kaser-
mandl in Gold 2024 (Sieger) fiir das beste Pro-
dukt vergeben werden, wobei das Erreichen einer
Goldmedaille Voraussetzung ist.

Die ausgezeichneten Produkte werden in einer
Broschiire zusammengefasst, die wahrend der
LAND & FORST von 6. bis 9. Juni 2024 aufliegt.
Zusatzlich werden die Preistrageriinnen in ver-
schiedenen Medien veroffentlicht.

2. BEWERTUNGSKATEGORIEN

Die Bewertung erfolgt in den Kategorien 1 bis 7
getrennt fur:

A Produkte aus Kuhmilch
B Produkte aus Schaf-, Biiffel- oder
Ziegenmilch bzw. Mischmilch

Kategorien:

1

Frischkase und ungereifte Weichkase
ohne Wiirzung (z. B. Topfen, Mozzarella, ...
Frischkase nach Erlauftaler Art
Weichkése gereift

Schnittkase

Hartkase

Gereifte Kdse mit besonderen Zutaten *

(Weich-, Schnitt- und Hartkase, die einer

besonderen Behandlung / Verfeinerung

mit optisch-, geruchs- und geschmacks-
verandernden Zutaten unterzogen wurden
wie: Gewilirze, Krauter, Friichte, scharfe /
sliBe / bittere Geschmackskomponenten,

Asche, Wein, Weingelager, Trester, Bier,

Destillat, Rducherung, u.a..)

* In dieser Kategorie kénnen auch Proben eingereicht

werden, deren Grundkase nicht selbst produziert

wurden - Produzent:in muss zusétzlich auf der

Teilnahmekarte angegeben werden!

7 Sonstige (z. B. Frischk@sezubereitungen,
in Ol eingelegte Produkte, Salzlakenkase,
Sauermilchkase, ...)

8 Sauermilchprodukte & Desserts (Joghurt,
Fruchtjoghurt, Sauermilch, Sauerrahm,
Joghurtdrinks, stiBe Topfencremen, ...)

9 Milch/Milchmischerzeugnisse (z. B. Trink-
milch, Kakaomilch, Eiskaffee, Fruchtmilch,
Molkedrinks, ...) - nur warmebehandelte
Produkte

10 Butter (aus Rohrahm)
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Eine etwaige Zusammenlegung von Kategorien
bei geringer oder Unterteilung von Kategorien bei
groBer Probenanzahl obliegt der Juryleitung.

3. BEURTEILUNGSKRITERIEN / JURY

Die eingesendeten Proben werden auf die Krite-
rien Aussehen, Konsistenz (nicht bei Milch/Milch-
mischerzeugnissen), Geruch und Geschmack
getestet. In den Kategorien Weich-, Schnitt- und
Hartkase bzw. Butter wird noch eine Unterschei-
dung in Aussehen-AuBeres und Aussehen-Inneres
vorgenommen.



Fir jedes Kriterium werden max. 5 Punkte verge-
ben, die in Verbindung mit einem Gewichtungsfak-
tor zur maximalen Punkteanzahl von 100 Punkten
fiihren.

Produktbeschreibung

Bitte flihren Sie von der ,Norm*“ abweichende Pro-
dukteigenschaften, wie z. B. lokale Besonderhei-
ten, spezielle Zutaten, Zubereitungsarten, Formen,
Verpackungsarten usw. genau an!

Diese Beschreibung wird der Jury neutral weiter-
gegeben und soll jene Informationen enthalten,
die Jurymitglieder nicht wissen koénnen, aber flr
eine faire und objektive Produktbewertung wissen
mussen!

4. TEILNAHMEBEDINGUNGEN

Teilnahmeberechtigt sind béauerliche
Produzent:innen, Produktionsgemeinschaften,
Sennereien sowie Kleinkasereien und Kleinmolke-
reien. Die Teilnehmer:innen verpflichten sich zur
Einhaltung aller facheinschlagigen Bestimmungen
fir die eingereichte(n) Probe(n) und garantieren,
dass diese aus der reguldren Produktion des
einsendenden Betriebes stammen (Ausnahme:
Grundkase der Kategorie 6. kdnnen auch von
anderen Produzenten stammen, mussen jedoch
am einsendenden Betrieb eine wesentliche Wert-
steigerung durch eine Behandlung / Verfeinerung
erfahren haben).

5. EINREICHVERFAHREN / KOSTEN

Die beigefligte Teilnahmekarte muss bis spa-
testens Mittwoch, 17. April 2024 an folgende
Adresse eingesandt werden:

Per Post: Messe Wieselburg GmbH
Volksfestplatz 3

3250 Wieselburg

oder per E-Mail: LS@messewieselburg.at
Achtung: Die Teilnahmekarte MUSS vorab gesen-
det werden und darf nicht erst den Proben beige-
legt werden.

Zudem muss eine Kopie der Teilnahmekarte ge-
meinsam mit der (den) Produktprobe(n) am Mon-
tag, 22. April oder Dienstag, 23. April 2024 (je-
weils 08:00 bis 16:00 Uhr) im LMTZ Francisco
Josephinum abgegeben werden oder dort einlan-
gen:

Lebensmitteltechnologisches Zentrum
WechlingerstraBe 19
3250 Wieselburg

Die Teilnahmegebiihr von EUR 64,00 pro an-
gemeldetem Produkt ist auf folgendes Konto zu
Uberweisen:

Raiffeisenbank Mittleres Mostviertel
IBAN: AT94 3293 9000 0000 3590

BIC: RLNWATWW939
Verwendungszweck: ,Kasermand| 2024

Zur Bestatigung der Einzahlung ist der Teilnahme-
karte, welche bis Mittwoch, 17. April 2024 ein-
gelangt sein muss, eine Kopie der Uberweisung
beizulegen.

Die Ausschreibungsunterlagen finden Sie auch
im Internet unter:
www.messewieselburg.at/produktpraemierungen

6. EINREICHMENGE

Frischkdse, Weichkéase, Gereifte Kdse mit beson-
deren Zutaten und Sonstige: mind. 1 kg in minde-
stens 2 Stiicken (Verpackungseinheiten)
Schnittkdse und Hartkdse: mind. 2 kg in minde-
stens 2 Stiicken (Verpackungseinheiten)
Sauermilchprodukte: 6 Verpackungseinheiten
Butter: mind. 1 kg in mind. 4 Verpackungseinheiten
Milch/Milchmischgetrdnke: 5 Verpackungsein-
heiten

7. PREISVERLEIHUNG / SONSTIGE BEDINGUNGEN

Den Gewinner:iinnen wird die Auszeichnung Das
Kasermandl in Gold 2024 im Rahmen der Eroff-
nungsfeier (6. Juni 2024) der LAND & FORST
Uberreicht. Die Sieger:iinnen werden gebeten, an
dieser Feier teilzunehmen.

Medaillen und Urkunden fir alle anderen Gewin-
ner sind wahrend der Messe abzuholen. Zusatz-
lich werden die Preistrdager:iinnen in verschiede-
nen Medien veroffentlicht. Eine Veréffentlichung
eines allfélligen Preises vor dem ersten Messe-
tag (6. Juni 2024) ist nicht gestattet und kann die
Aberkennung der Auszeichnung bzw. den Aus-
schluss der Teilnahme in den Folgejahren nach
sich ziehen.

Missbrauch und widerrechtliche Verwendung der
Auszeichnung werden durch den Veranstalter ge-
richtlich verfolgt.

Messe Wieselburg GmbH, Volksfestplatz 3 « 3250 Wieselburg
Kontakt: +43 (0) 74 16 / 502 - O, info@messewieselburg.at

Druck: Queiser GmbH, 3300 Amstetten

Satz und Druckfehler vorbehalten



