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Anmeldeschluss:

Mo., 15. Mai 2023

2023
26. Steirische 
Brot-Prämierung 

Leistungen
Auszeichnung der prämierten Betriebe und Veröff entlichung dieser in verschiedenen Medien. 
Jeder Produzent erhält eine Rückmeldung über die Bewertung seiner Produkte durch die Jury. 
Die Prämierung erfolgt in „Gold“ und „Prämiert“. 
Für alle ausgezeichneten Produkte erhalten Sie eine Medaille sowie eine Urkunde mit einer 
Auflistung aller Produkte. Auf Bestellung sind zusätzliche Urkunden, Plakate und Aufk leber erhältlich.

Urkundenverleihung 27. Juni 2023
Eine persönliche Einladung erhalten Sie zeitgerecht.

Teilnahmegebühr
60 Euro je Produkt 

Ermäßigungen:
•  50 Euro je Produkt für Gutes vom Bauernhof-Betriebe 

(maximal drei Produktproben).
•  50 Euro je Produkt für Partnerbetriebe der Bio Ernte Steiermark, 

der Ernteverband übernimmt den Diff erenzbetrag.

Anfahrt und Info
Ragnitzstraße 193
8047 Graz

Andrea Maurer, BEd
0664/602596-4609
andrea.maurer@lk-stmk.at

Astrid Büchler, MA
0664/602596-6038
astrid.buechler@lk-stmk.at

31. Mai und 1. Juni 2023

Riesstraße

Ragnitzstraße

Ragnitzstraße 
193

Graz

LKH
Univ.-Klinikum



Prämierungskategorien
Brote und Sonderbrote
• Klassisches Bauernbrot
• Bauernbrot vom Holzofen
• Vollkornbrot 
• Dinkelbrot
• Brot mit Ölsaaten
•  Brauchtums-, Gebild- und 

Flechtgebäcke, Kunst aus Teig
• Innovative und kreative Brote
• Pikante Jausengebäcke – klein

Hefeteig- und Fettbackwaren, 
Früchte- und Kletzenbrot
• Osterbrot
• Osterpinze
• Kreative Ostergebäcke
• Gefüllte, süße Germgebäcke – klein
• Gefüllte, süße Germgebäcke – groß
• Striezel
• Faschingskrapfen
• Früchte- und Kletzenbrot

Auszeichnung und Bewertung 
100–95 Punkte: Gold
94,9 –80 Punkte: Prämiert

Produkte mit voller Punkteanzahl werden für den Landessiegerentscheid nominiert. 
Die sensorische Prüfung und Beurteilung der eingesandten Proben findet für Brote und 
Sonderbrote am Mittwoch, 31. Mai 2023, und für feine Hefeteig- und Fettbackwaren 
sowie Früchte- und Kletzenbrot am Donnerstag, 1. Juni 2023, statt. 
Eine Fachjury beurteilt die Produkte nach den Kriterien Form- und Aussehen, Oberflächen- und 
Krusteneigenschaften, Lockerung und Krumenbild, Struktur und Elastizität, Geruch und Geschmack. 
Juryleitung: DI Martin Rogenhofer. 

Eine Zusammenlegung der Kategorien bei geringer Probenanzahl obliegt der Jury. 
Bitte führen Sie von der „Norm“ abweichende Produkteigenschaften, 
wie z. B.: spezielle Zutaten usw. genau an. 
Die Reste der Verkostung werden für karitative Zwecke zur Verfügung 
gestellt sowie für Pressetermine und Verkostungen verwendet.

Produktabgabe
Die Proben sind an folgenden Terminen im  
Turnsaal der Versuchsstation Obst- und Weinbau Haidegg  
(ehemaligen FS Haidegg), Ragnitzstraße 193, 8047 Graz, abzugeben. 

• Brote und Sonderbrote  
Dienstag, 30. Mai 2023: 10.00 bis 12.00 Uhr

• Feine Hefeteig- und Fettbackwaren sowie Früchte- und Kletzenbrot 
Donnerstag, 1. Juni 2023:  7.00 bis 9.00 Uhr

Die Verkostung für Brote und Sonderbrote findet am Tag nach der Produktabgabe statt. 
Für das rechtzeitige und ordnungsgemäße Einlangen der Proben – in einer 
qualitätserhaltenden Verpackung – tragen die Teilnehmer:innen selbst die 
Verantwortung. Für jedes Produkt ist ein Probenbegleitschein auszufüllen. 

Mindesteinreichmengen
•  Brote müssen als ganze Stücke (Laib, Wecken, Kastenform, Pinze) eingereicht werden.  

Bauernbrot, Osterbrot, Osterpinze: 1 kg je Probe (bzw. dem 
fertigen Produkt im Betrieb entsprechend)

•  Gebild- oder Flechtgebäck, Striezel sowie gefüllte süße Germgebäcke: ¾ kg je Probe
•  Bei niedrigen Stückgewichten (Kleingebäck): Mindesteinreichmenge in Summe von 1 kg
•  10 Faschingskrapfen mit mindestens 15 % Füllmasse bezogen auf das Fertiggewicht

Teilnahmebedingungen 
Das Brot entspricht der Beschreibung des Prämierungsgegenstandes.
Eine zeitgerechte Anmeldung und Einsendung der Proben ist erforderlich.

Anmeldung
Rücksendung der unterzeichneten Anmeldeformulare an die  
LK Steiermark, Referat Direktvermarktung, Hamerlinggasse 3, 8010 Graz.
E-Mail: direktvermarktung@lk-stmk.at, Fax: 0316/8050-1520
Anmeldeschluss: Montag, 15. Mai 2023


