
„regional ist genial“ 
durch Kooperation in eine gute gemeinsame 

Zukunft

ABL Ingo Dörflinger – DV Berater, BBK Gmunden Vöcklabruck

Ing. Gabriela Stein – Referentin für DV, LK OÖ  



Ausgangssituation des Projektes in Vöcklabruck  

 Initiatorin: Mag. (FH) Margit Hollerweger

 Leiterin des Altenpflegeheimes St. Klara, ehemalige Gesundheitsreferentin der Stadt 

Vöcklabruck (VB), ehemalige Leiterin der Gesunden Gemeinde VB, Gründerin des 

Netzwerks der „Gesunden Küchen Betriebe“ 

 Dazugehöriger Meierhof/Landwirtschaft der Franziskanerinnen –

Hauptlieferant seit 50 Jahre für 

 Fleisch – Milch – Salat – Gemüse – Obst 

 22 Mitarbeiter/-innen

 Ca. 500 Mittagessen pro Tag:

 Bewohner/-innen des Altenpflegeheimes (APH) 

 Seminarhausgäste

 Krabbelstuben-, Kindergarten- und weitere Schulkinder

 Lebenshilfe und Essen auf Räder
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Projektidee „regional ist genial“ 

 Ausbau der Belieferung von Gastronomiebetrieben und Großküchen mit biologischen 

bzw. konventionellen und regionalen Produkten aus der Landwirtschaft 

 Unterstützung durch die Landwirtschaftskammer Vöcklabruck

 Unterstützung durch die Wirtschaftskammer Vöcklabruck

 Projektleitung - BBK Vöcklabruck (jetzt BBK Gmunden und Vöcklabruck) 

 Weiterentwicklung in Kooperation mit 

 Wirtschaftskammer Vöcklabruck 

 Altenpflegeheim St. Klara (APH)
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Projektgeschichte…                                         
…Information auf breiter Basis 

 Vorstellung: Bürgermeister von VB, Stadtrat und Frau Hollerweger stellen ihre Anliegen 

bei den Bäuerinnenbeirätinnen, Ortsbauernobmänner - OBO´s in VB im Spätherbst 2015 

vor.

 Besprechungen zur Umsetzung beginnen im Jänner 2016 (Projektname wird definiert) 

 Start Pilotprojekt in der Küche des APH St. Klara Juni 2016

mit Gemüse und Obst vom Gemüsehof Friedl

 Präsentation der Ergebnisse mit dem Küchenleiter des APH, Sven Dambauer, 

bei den bäuerlichen Funktionärinnen und Funktionären im Oktober 2016

 Präsentation bei den Gastronomen mit dem Küchenleiter des APH Sven Dambauer

und Erhebung von konkreten Interessenten im November 2016 
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Projektablauf…

 Bewerbung:

 Landwirtschaftskammer: Bewerbung der Direktvermarkter (aus DV Datenbank – nicht nur 

Gutes vom Bauernhof Betriebe) und Rückmeldung mittels Produktstammblatt  

 Wirtschaftskammer: Bewerbung bei Gastronomen und Großküchen

 Planungsbeginn, Koordination der Betriebe und der Messe „regional ist genial“

 Bündelung und Vernetzung des Potenzials in der Region

 1. Messe „regional ist genial“ mit über 30 Ausstellern am 31.01.2017 in St. Klara 

 Veranstaltungsevaluierung bei Direktvermarktern und Gastronomiebetrieben im 

Juni 2017 – mit dem Resultat einer Folgeveranstaltung 

 Folgeveranstaltung am 05.02.2018, Seminarhaus St. Klara/Vöcklabruck mit 

Direktvermarktern und Gastronomiebetrieben aus Gmunden und Vöcklabruck

 Weitere Messen in Oberösterreich folgen: zb: S.E.K.T.

 Ziel: Messen nach Muster von „regional ist genial“ in allen Regionen OÖ 
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Ausstellerverzeichnis für alle Messebesucher 
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Chancen durch regionale Kooperation

 Handschlagqualität zählt

 keine „Notwendigkeit“ an Biozertifizierungen, wenig Risiko 

 Bio und konventionelle Produktion nachgefragt - wichtig ist:

 aus dem Bezirk – aus dem Nachbarbezirk – aus der Region - aus dem Bundesland!

 Unkomplizierte Abwicklung zwischen Landwirt und Gastronom/Großküche 

 Ausschaltung des Zwischenhandels - keine Verpackungsmaschinen und Transport zu 

Großlagern der Lebensmittelketten…Umweltaspekt!

 Hofspezifisch – gesundes Wachsen ist möglich

 Sicherung der Landwirtschaft in unserer Region durch Vernetzung 

 Bedarf ist da!!!
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Meinung eines Gastronomen....

Wolfgang Streibl 

Gasthof Böckhiasl in Neukirchen an der Vöckla

„Regionalität ist uns sehr wichtig und wird bei uns 

in vielen Bereichen schon erfolgreich umgesetzt.“

„Sehr interessant für uns wird es sein,

zu sehen, welche Anbieter und Produkte es

in der Region gibt, die wir noch nicht kennen.“
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Konzept „regional ist genial“ in Wien...
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MEDIEN…BERICHTE… ZIEL 
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ZIEL

Direktvermarkter produzieren für 

Gastronomie und Großküchen 

regionale und saisonale Produkte 



Eindrücke…Medien - Film BTV 

Erste Messe regional ist genial in St. Klara
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Küchenchef und Produzent 

Prämierte Produkte 

Küchenleiter Sven Dambauer

& ABL Dörflinger und weitere 

„Netzwerker“  

http://www.btv.cc/vöcklabruck/sendung/2017_06/Regional_ist_genial/2764


Herausforderungen für zukünftige 
regionale Kooperationen…

 Logistik

 Mehrere Lieferanten (Lieferscheine/Rechnungen)

 Bestellplattform – Homepage, etc.

Angebote und Lieferanten koordinieren

 Errichtung von gemeinschaftlichen Lagerräumen

 Produktpalette

 Laufende Erweiterung und Anpassung der                                                            

Produktpalette an Gastronomie und Großküchen 
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